
Specialita con asparagi verdi 

Spezialität mit grünem Spargel 
Vorspeise- antipasti 

 
 Prosciutto crudo carpacciato con asparagi,cipolla caramellata   28.- 

 e scaglie di parmigiano 

Rohschinken-Carpaccio mit Spargel, karamellisierten Zwiebel und 
Parmesan Flocken 

Taigwaren- Pasta 

Tagliatelle saltate con asparagi ,tonno fresco pomodorini e basilico 29.- 

Sautierte Nudeln mit Spargel, frischem Thunfisch, Kirschtomaten und 
Basilikum 

Haupgang- Secondi 

 

 Asparagi alla Milanese con uova e formaggio grana    27.- 

Mailänder Spargel mit Eiern und Parmesan  

 

Capretto al forno con asparagi e patate saltate      39.- 

In Ofen gebackenes Zicklein mit Spargel und sautierten Karto eln 

 

Polenta di grano saraceno con asparagi cotti al vapore e fonduta di  27.-
gorgonzola 

Buchweizenpolenta mit gedämpften Spargel und Gorgonzola Fondue 

 

 

 



Specialties with green asparagus 
Specialites a base d`asperges vertes 

 

Starter -Commencer 

 

Raw ham carpacciato with asparagus,caramelized onion   28.- 

And parmesan cheese flakes 

Carpaccio de jambon cru aux asperges,oignons caramelised et des flocons 
de parmesan 

Pasta-Pates 

Sauteed tagliatelle with asparagus,fresh tuna,cherry tomatoes  29.- 

 and basil 

Tagliatelle sautees aux asperges,thon frais,tomato cerises et basilic 

Main course-Plat pricipal 

Milanese asparagus with eggs and parmesan cheese    27.- 

Asperges milanaises aux œufs et parmesan 

 

Baked kid with asparagus and sauteed potatoes    39.- 

Chevreau au four avec asperges et pommes de terre sautees 

 

Buckwheat polenta with steamed asparagus and gorgonzola   27.- 

cheese fondue  

Polenta de sarraisin aux asperges vapeur et fondue au gorgonzola fromage 


